
Vorspeisen

Brotkorb A 3,90

Beef Tatar 22,90„vom Regionalem Rind“
Eingelegtes Seewinkelgemüse / Miso Mayonnaise /
Toastbrot AGMO

Gebratene Black Tiger Garnelen 19,90
„unvergesslicher Starter“
Gegrilltes Knoblauch Brot / Salat / Limette ALGP

Suppen

Rindskraftsuppe mit Leberknödel 13,40
Gemüse / Schnittlauch L

Salate

Gemischter Bunter Salat 13,00
Cremiges Balsamico Dressing

Wahlweise
mit gebackener Falafel ACGN 21,00
mit gegrillter Black Tiger Garnele BG 24,00
„in duftender Knoblauchbutter geschwenkt mit feinen Kräutern“
mit gegrillter Hühnerbrust 160g G 21,00
„Sousvide gegart, am Punkt gebraten“

Hauptspeisen

Pappardelle mit Waldpilzen 19,70
Grana GL

Gegrillter Lachs 28,90
Ofengeröstete Rote Rübe / Käsepüree DG

Wiener Schnitzel vom Kalb 32,00„der Klassiker aus Wien“
Petersilienerdäpfel / Zitrone ACG

Ofenfrische Gans 32,90
Erdäpfelroulade / Apfelblaukraut / Quitte AG

Desserts

75 % Valrhona Schokoladen 16,00
„Ein Dessert, das Geschichte schreibt“
Lava Cake / Himbeereis /
Vanille Espuma CG (15 min Wartezeit)

Kaiserschmarrn 16,00„Ein Genusshighlight, der begeistert“
Apfel / Zwetschge ACG

Hausgemachtes Sorbet 12,00
„drei verschiedene Früchte aromatisch veredelt“




