
 

 

Vorspeisen  

 

Brotkorb          
           

 

Gehacktes Beef Tatar „vom Regionalem Rind “   

Avocado / Miso Mayonnaise/ Confiertes Eidotter / Toastbrot ACGMOD 

 

Gebratene Black Tiger Garnelen „unvergesslicher Starter “  
Gegrilltes Knoblauch Brot / Rucola Pesto / Limette ACG    

 

Bio Miesmuschel trifft Bruschetta Paradeiser  
„Sonnengereifte Paradeiser auf Knuspriges Weißbrot”  

Basilikum / Schalotte / Weißweinsauce AGLOR    

 

Eingelegtes Gemüse „feines Gemüse von unseren Regionalen Partnern“  

Wiesenkräuter / Petersilienwurzelcreme / marinierte Senfkörner    

 

 

Suppen 

 

Hühnerkraftsuppe „sehr angenehme leichte Asiatische Suppe“  

Zitronengras / Enoki / Soja Sprossen FL     

 

Salate 

Caesars Salat        

Eisberg Salat / Grana Dressing / Kirschtomate / Croutons ACDG   

Haus Salat         

Cranberry / Yuzu / Soja Sprosse / Pflücksalat / Minze FM    

 

Wahlweise 

mit gegrillter Hühnerbrust 160g G    

„Sousvide gegart, am Punkt gebraten“      

mit gegrillter Black Tiger Garnele BG  

„in duftender Knoblauchbutter geschwenkt mit feinen Kräutern“     

mit gebackener Falafel ACGN       

 
 

 

Gegrillter Lachs „feines Aroma Spiel von Zitrone und Kokos“   

Zitronen Linguine / Kokosschaum / Grana / Sakura Kresse ADFGL   

 

Wiener Schnitzel vom Kalb „der Klassiker aus Wien“ 

Petersilienerdäpfel / Zitrone ACG       

 

  

 

Linguine aglio e olio „Zarte Hartweizen-Linguine in feinem Olivenöl, veredelt mit  

aromatischem Knoblauch, einer leichten Chili-Note“  

Rucola Salat / Grana Padano / Paradeiser / Gurke ACGM    

            

Grillspieß von der Kalbin  

   

 

Desserts 

 

75 % Valrhona Schokoladen „Ein Dessert, das Geschichte schreibt“ 

Lava Cake / Himbeereis / Vanille Espuma CG (15 min Wartezeit)   

 

Kaiserschmarrn „Ein Genusshighlight, der begeistert“ 

Apfel / Zwetschge ACG         

 

Hausgemachtes Sorbet  
„drei verschiedene Früchte aromatisch veredelt“       
 

Limetten Cheesecake         

ACG 

 

 

 

 

 

Pannonisches Reh „zart geschmortes Reh aus den Wäldern Halbturns“
Serviettenknödel / Wildpreiselbeere / Paprika / Affilla Kresse ACG

Korianderkraut / Limettendip / Bratkartoffel / Paprika EFG

Hauptspeisen
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Starters

Bread Basket

Chopped Beef Tartare “from regional beef”

Avocado / Miso Mayonnaise / Confit Egg Yolk / Toast  ACGMOD

Seared Black Tiger Prawns “an unforgettable starter”
Grilled Garlic Bread / Rocket Pesto / Lime  ACG

Organic Mussels meet Tomato Bruschetta
“Sun-ripened tomatoes on crisp white bread”
Basil / Shallot / White Wine Sauce  AGLOR

Pickled Vegetables “fine vegetables from our regional partners”

Meadow Herbs / Parsley Root Cream / Marinated Mustard Seeds

Soups

Chicken Consommé “a pleasantly light Asian soup”

Lemongrass / Enoki / Bean Sprouts  FL

Salads
Caesar Salad
Iceberg Lettuce / Grana Dressing / Cherry Tomato / Croutons  ACDG
House Salad
Cranberry / Yuzu / Bean Sprouts / Leaf Salad / Mint  FM

Your choice
with grilled chicken breast 160g  G
“sous-vide cooked, seared to the point”
with grilled black tiger prawn  BG
“tossed in fragrant garlic butter with fine herbs”

with baked falafel  ACGN

Main Courses

Grilled Salmon “a fine interplay of lemon and coconut”

Lemon Linguine / Coconut Foam / Grana / Sakura Cress  ADFGL

Wiener Schnitzel of Veal “the classic from Vienna”

Parsley Potatoes / Lemon  ACG

Pannonian Venison “tenderly braised venison from the forests of Halbturn”

Napkin Dumpling / Lingonberry / Pepper / Affilla Cress  ACG

Linguine aglio e olio “Delicate durum wheat linguine in fine olive oil,
refined with aromatic garlic and a light chilli note”
Rocket Salad / Grana Padano / Tomato / Cucumber  ACGM

Grilled Veal Skewer
Coriander / Lime Dip / Roast Potatoes / Pepper  EFG

Desserts

75 % Valrhona Chocolate “a dessert that writes history”

Lava Cake / Raspberry Ice Cream / Vanilla Espuma  CG  (15 min waiting time)

Kaiserschmarrn “a shredded pancake that delights”

Apple / Plum  ACG

Homemade Sorbet
“three different fruits, aromatically refined”

Lime Cheesecake
ACG




